
M E N Ù  alla C A RTA

VÄ N L I G E N  I N F O R M E R A  O S S  O M  E V E N T U E L L A  A L L E R G I E R  I N N A N  B E STÄ L L N I N G E N  G Ö R S.  TA C K !
K I N D LY  I N F O R M  U S  A B O U T  A N Y  A L L E R G I E S  B E F O R E  P L A C I N G  YO U R  O R D E R .  T H A N K  YO U !

B U R R ATA 
Burrata med fikon, karamelliserad Tropealök, 

rostade hasselnötter, basilika & krispig focaccia 

Burrata with figs, caramelized Tropea onion, 
roasted hazelnuts, basil & crispy focaccia 

185

C R U D O  T E R R A  E  M A R E  
Carpaccio av nötkött & tonfisk, kapris, 

fänkål & balsamicoskum med schalottenlök

Cured carpaccio of beef & tuna with capers, 
fennel & shallot infused balsamic foam  

210

P O L P O  E  S A R A C E N O  
Grillad bläckfisk med marinarasås, picklad rödlök, 
stekt focaccia, poppad bovete & friterad svartkål

Grilled octopus with marinara sauce, pickled red onions, 
fried focaccia, crispy buckwheat & black cabbage

205

PA R M A 
San Marzano tomatsås, mozzarella Fior di latte, 

parmaskinka, ruccola & parmigiano 

San Marzano tomato sauce, mozzarella Fior di latte, Parma 
ham, rocket salad & parmigiano 

245 

CO R EG O N E 
Pizza Bianca med crème fraiche, löjrom, 

Västerbottensost, rödlök, gräslök & citron 

Pizza Bianca with crème fraiche, vendace roe, Västerbottens 
cheese, red onions, chives & lemon 

315 

TA RT U FATA   
Tryffelkräm, mozzarella Fior di latte & zucchini 

Truffle crème, mozzarella Fior di latte & zucchini 
295

R I S OT TO  D E L L A  STA Z I O N E  
Risotto på Carnarolliris, smaksatt med Parmiggiano 

& ett urval av det bästa säsongen har att erbjuda

Creamy Carnarolli rice infused with the essence 
of the season’s bounty, topped with Parmiggiano  

285 

R I S OT TO  A I  F R U T T I  D I  M A R E 
Risotto på Carnaroliris, smaksatt med hummerfond, 
vitt vin, tomat & örter, toppat med havets läckerheter 

Rich Carnarolli rice infused with lobster stock, white wine, 
tomato & herbs, topped with a variety of seafood

325

G N O CC H I  A D  A ST R A 
Smörstekt gnocchi med vild vitlök, färsk stracciatella, 

parmigiano, rostade pistagenötter & sparris crudité 

Butter pan-fried gnocchi with wild garlic, fresh stracciatella, 
Parmigiano flakes, roasted pistachios & asparagus crudité

215

S P I G O L A  E  L I N G U I N E  
Grillad havsabborre serveras 
med linguine i tomatsås med 

fiskfond & vitt vin  

Grilled sea bass fillet served with linguine, 
accompanied by a tomato sauce with 

fish stock & white wine
355 

M E R LU Z Z O  D E L L A 
STA Z I O N E  

Torskrygg med skummad vitvinssås, 
stekt kronärtskocka, rostad auberginepuré, 

fänkålscrudité & borlottibönor 
med svartkål 

Cod loin with foamy white wine sauce, fried 
artichoke, roasted eggplant puree, fennel 

crudité & borlotti beans with black cabbage 
365

I N V O LT I N O  D I  C I N G H I A L E  
Roulade på vildsvinsfilé fylld med 
basilikapesto & torkade tomater, 

serveras med morotspuré, 
grillad majskolv & rostade pumpafrön

Wild boar roulade of tenderloin filled 
with basil pesto & dried tomatoes, 

served with carrot purée, grilled corn cob 
& roasted pumpkin seeds 

375

F I L ET TO  A L L E  M O R E   
Oxfilé med björnbärs- & rödvinssås, 
jordärtskocka, ostronsvamp, morot, 

syltad silverlök & krispig svartkål

Beef tenderloin with a blackberries 
& red wine sauce, Jerusalem artichoke, 

king oyster mushroom, carrot, 
pickled silver onion & crispy black cabbage 

455

A N T I PA ST I

P I Z Z A  N A P O L ETA N A

P R I M I

S ECO N D I

I N S A L ATA  S I C I L I A N A      
Sallad med pecorino Sardo, blancherade 

säsongsgrönsaker, cikoriablad, rostade pistagenötter, 
vattenmelon & vinägrett på bovetehonung 

Salad with pecorino Sardo, blanched 
seasonal vegetables, chicory leaves, roasted pistachios, 

watermelon & buckwheat honey vinaigrette
155

TA G L I E R I  M I ST I  
Vårt urval av italienska charkuterier & ostar 

serveras med sicilianska oliver, grön tomatmarmelad & 
hemlagad focaccia – perfekt att dela!

Our selection of Italian charcuteries & cheeses 
served with Sicilian olives, green tomato marmalade 

& homemade focaccia – perfect to share!
285 


